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坪山区集体食堂新冠肺炎防控

工作指引

坪山区食品药品安全委员会办公室





  1、食堂员工每天晨检      2、企业员工每天测体温

一、人员健康管理

a.晨检记录要齐全；b.测体温应避免扎堆；

c.如有发热或其他异常症状要及时上报。



1、在企业园区、食堂门口张贴防控宣传海报

2、通过微信群、公众号等自媒体广泛宣传

二、加强知识宣传



1、佩戴口罩并定期更换

2、就餐前必须洗手消毒

三、注重个人防护

a.用流动的水洗手

b.参照“六步洗手法”

c.使用75%酒精进行消毒



四、规范食品加工

1、食材清洗干净

2、食物确保熟透
疫情期间，集体食堂不得提供

凉菜、裱花蛋糕、生食海产品等高风险食品



五、现场就餐要求

 “ 一人一米”      “一人一桌”

a.排队打餐时每人保持1米间距；

b.现场用餐时每人一桌、避免扎推和交谈。



五、现场就餐要求



六、加强消毒保洁






